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旅行・ビジネスの強い見方に！

￥26,900円（税込）

SOURCENEXT

AI翻訳機「ポケトーク」

「元旦」

「元日」

2018年11月現在

～「元旦」と「元日」の意味の違いは？～

What do you 

recommend?

こちらの商品

になります。

お客様

STAFF



Ƹ

【ц̎ ʾ

【ベルギー風クリームスープ】（IHコンロ使用）

１．鶏もも肉は１口大に切る。じゃがいもは皮を剥いて食べやすい

大きさに切る。にんじんは細切りし、玉ねぎは薄切り。

キャベツは５ｃｍ長さに切ってから５ｍｍ幅に切る。セロリは薄切りにする。

２．鍋にオリーブオイルを入れて中火（火力４）で加熱する。鶏肉を炒める。

表面がキツネ色になったらキャベツ以外の野菜を加え油が回るまで炒める。

３．ブイヨンを加えて強火（火力６）で一度煮立ててからアクを取り除き、

中火（火力３）に落とし、フタをしてタイマーで１０分間煮る。

４．１０分後にキャベツを加えて火を通す。

５．火を止めて、生クリームと卵黄を混ぜ合わせて４に加えて、

塩・コショウで調味する。 パンを添えてできあがり。
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今月の省エネＩＨクッキングレシピ

￥71,000円（税込） ￥85,200円（税込）

【ベルギー風クリームスープ】

鶏もも肉 １枚

じゃがいも １個

にんじん １/３本

たまねぎ １/４個

セロリ ５ｃｍ

キャベツ １枚

オリーブオイル 大さじ２

パセリみじん切り 適量

塩・コショウ 適量

お皿洗いはお任せ！ 容量たっぷりの２ＴＢ！
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￥10,800円（税込）

NP-TY11(W)

洗浄前 洗浄後

DMR-BCT2060

Panasonic

おうちクラウドディーガ

Panasonic

食器洗い乾燥機 ʫ

260

￥265,000円（税込）

Panasonic
エコキュート370L（リモコン・脚部化粧カバー付）

HE-NS37JQSPanasonic
シーリングライト～８畳

LSEB1069K

Panasonic
シーリングライト～６畳

LSEB1067K

￥8,900円（税込）

～ 大特価商品のご紹介 ～

ブイヨン ４００ｃｃ

生クリーム １００ｃｃ

卵黄 １個分


